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今月の花 『クルクマ』 花言葉は・・・乙女の香り・因縁・あなたの姿に酔いしれる

下記取扱い製品以外にも、オーダーメイド製品やHP作成も承っております。

閲覧後はどうぞ裏紙としてご使用ください。

・畜犬管理システム

・総合行政システム

・国保給付システム

・高額医療費システム

・健康管理システム

・乳幼児はつらつ育成事業システム
・家屋評価システム

・公営住宅管理システム

・内部事務情報システム

・公営企業会計システム

・水道料金システム

・申告支援受付システム

・文書管理システム

・給与管理システム

・販売管理システム

・廃棄物管理システム

・通販システム「お届けくん」

・園児管理システム

・燃料店様向販売管理システム

「ガス郎くん」

・建設業様向財務会計システム

・原価管理システム

下記取扱い製品以外にも、オーダーメイド製品やHP作成も承っております。

・財務会計システム

・障害者相談支援法対応システム

「福祉の森 exceed」

・介護保険法対応システム

「福祉の森 Future」

・措置費管理システム

・障害者相談支援システム

・人事・給与システム

・財務会計システム

・介護保険事務支援システム

「ライフパートナー」

・後期高齢者医療事務支援システム

「ライフパートナー」

インターネットを通じて誰でも利

用可能なサービスとして提供さ

れており、一般利用者を対象に

提供されるクラウドサービスのこ

とである。

パブリッククラウドは可用性に対

する信頼性が高い。

企業が自社内でクラウドコン

ピューティングのシステムを構築

し、企業内の部門やグループ会

社などに対してクラウドサービス

を提供する形態のことである。

セキュリティに対する信頼性が

高い。

各クラウドを組み合わ

せることで長所を活かし、

より柔軟な運用を実現

する形式といえる。

ハイブリッドクラウドのメリットとは

利点1：柔軟なビジネス運営
機密性の低いデータはパブリッククラウドに、重要なデータはプ

ライベートクラウドにというように、ビジネスのニーズを多様化す

ることによって、企業はリソースを有効に活用できる。

利点2：コスト削減
プライベートクラウド内で扱うデータの量を調節できるので、プ

ライベートクラウド使用を最低限に抑えることができ、その結果

オペレーション費用の大きな削減につながる。

利点3：高度なセキュリティー
重要データをパブリッククラウドの外部で保存することにより、

セキュリティーを向上させることができる。

★iPhone、iPod、スマートフォンなど様々な機器で使用可能。
★縦置き、横置きどちらでも使用可能。

★コネクタを差し込むことで充電しながらの使用も可能。

￥2,200-（税込）

Windows XPがサポートを終了した2014年4月9日皆さんは無事入替等の作
業は行えましたか？PCの在庫不足によりスムーズに行えなかった方もいらっし
ゃるのではないでしょうか？今回は現在マイクロソフト社にて稼働中のOSのサ
ポート終了日（2014年9月現在）について紹介させていただきたいと思います。

Windows Vista 2017年4月11日
Windows 7 2020年1月14日
Windows 8 2023年1月10日

以上が今現在マイクロソフト社にて正式に提示されている情報になります。

基本的にマイクロソフト社の製品についてはマイクロソフト社のサポートライフサ

イクルポリシーに基づいて決定しており。Windows 製品に関しては、最短 10 
年のサポート期間が提供しているのでマイクロソフト社製品を使用する場合最

台でも10年サイクルでのPC入替を検討していただくことが必要となります。

りんごの収穫期！！
そのまま食べても美味しいですが、すこしビターな大人のパイを作ってみました。

材料
りんご・・・1/2個（皮をむいて1.5mmの厚さにカット）
冷凍パイ生地・・・1枚（直径12cmの円形に成形）
その他・・・・・・溶き卵少々、グラニュー糖適宜、ミントの葉
りんごキャラメル煮・・・りんご2個（皮つき8等分のくし切り）

グラニュー糖70g
■作り方■
1. りんごキャラメル煮用のグラニュー糖を鍋に入れ中火でキャラメル
色になるまで溶かし、りんご2個分のくし切りを加えて煮込みます。
※水は入れなくても大丈夫です。

2.パイ生地の端1cmに溶き卵を塗り、内側に折り返します。
裏返してからりんごのキャラメル煮を敷き詰めます。

3.薄切りのりんごを少しずつズラして飾り付け、グラニュー糖をふり
かけて200℃のオーブンで30分焼きます。


