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今月の花 『トレニア』 花言葉は・・・可憐・温和・穏和・ひらめき

下記取扱い製品以外にも、オーダーメイド製品やHP作成も承っております。

閲覧後はどうぞ裏紙としてご使用ください。

・畜犬管理システム

・総合行政システム

・国保給付システム

・高額医療費システム

・健康管理システム

・乳幼児はつらつ育成事業システム
・家屋評価システム

・公営住宅管理システム

・内部事務情報システム

・公営企業会計システム

・水道料金システム

・申告支援受付システム

・文書管理システム

・給与管理システム

・販売管理システム

・廃棄物管理システム

・通販システム「お届けくん」

・園児管理システム

・燃料店様向販売管理システム

「ガス郎くん」

・建設業様向財務会計システム

・原価管理システム

下記取扱い製品以外にも、オーダーメイド製品やHP作成も承っております。

・財務会計システム

・障害者相談支援法対応システム

「福祉の森 exceed」

・介護保険法対応システム

「福祉の森 Future」

・措置費管理システム

・障害者相談支援システム

・人事・給与システム

・財務会計システム

・介護保険事務支援システム

「ライフパートナー」

・後期高齢者医療事務支援システム

「ライフパートナー」

「カメレオンコード」とは

シアン・マゼンダ・イエロー・ブラックを基本色、グリーン・レッド・ブルー・オレンジを追加色と

した、高速・高精度の複数認識が可能な次世代のカラーバーコードです。

接写をせずに離れた場所からカメレオ

ンコードをかざすだけで、高速・高精

度の複数認識が可能なのでRFID(無線

ICタグ) に代わる新たな認識技術！！

データ量・認識距離・認識ハード等の様々な条件に応じて最

適なカメレオンコードを使用することで最適な認識環境の構

築が可能！！

読取機(リーダ)は市販のパソコンと

Webカメラで、コードの出力(ライタ)

も市販のプリンタで可能なので専用機

器が一切不要です。専用機器(リーダ

・ライタ)が不要なためRFID(ICタグ)

に比べて、圧倒的に低コストで導入が

可能！！

★1.5Wの高出力アンプを使用

★リチウムポリマー充電池内蔵、繰り返し充電が可能です。

★連続再生時間は5時間

￥2,200-（税込）

パソコンをシャットダウンする際、自動的にWindows Updateの更新がかかり
シャットダウンに数分～数十分待たされイライラすることはよくありませんか？

そんな方にもWindows Update とはいったいどのような役割を持っているの
か知っていただきその役割をご紹介したいと思います。

1.新規機能のインストール（Internet Explorer等のバージョンアップ）

2.セキュリティ強化

3.Microsoft Office等のMicrosoft社製品のバージョンアップ

以上のことがWindow Updateを行った方が良い理由となります。しかし、
セキュリティの強化はウイルス対策ソフトで対応していたり、Windows Updateを
行ったことで使用しているソフトがいきなり動かなくなったりと、ユーザによっては

不都合が生じる場合もあります。この為、ユーザによっては自動更新を無効にし

手動で必要なアップデートのみ行った方が良い場合もある為、各ユーザに合っ

た設定を見直してみてはいかがでしょうか。

材料（2人分）
ハンバーグ用①・・・パン粉20ｇ、タマゴ1/2個、炒め玉ねぎ60ｇ

牛乳20ｍｌ、塩・黒こしょう、ナツメグ適宜
ハンバーグ用②・・・合いびき肉200ｇ
グラタン用野菜・・・ナス、ズッキーニ、ブロッコリー、エリンギ
グラタン用ソース・・ホワイトソース220ｍｌ、デミソース80ｍｌ
グラタン用チーズ・・ピザ用チーズ100ｇ、粉チーズお好みの量
■作り方■
1.ハンバーグ用①をよく混ぜてから②を入れてゆっくりこねます。
冷蔵庫で一休みさせてからお好みの大きさに成形し、両面に焼き色
がつくように焼いておきます。

2.グラタン用野菜を軽く炒めバターを塗ったグラタン皿に敷き、デミ
ソースをかけます。野菜の大きさはグラタン皿に合わせて調整！

3.2にハンバーグ、ホワイトソース、ピザ用チーズ、粉チーズの順に
のせ、270℃のオーブンで表面がこんがりするまで焼きます。

☆ポイント☆・・・仕上げ焼きに入る前にお皿、ソースを温めておくと
すべての具材がアツアツで楽しめます。

ハンバーグも食べたいけどグラタンも大好き！！
ごはんにもビールにも合うボリュームいっぱいの一品、アツアツを食べて残暑を吹き飛ばせ～


