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今月の花 『桜』 花言葉は・・・高貴、清純、精神愛・優れた美人

下記取扱い製品以外にも、オーダーメイド製品やHP作成も承っております。

閲覧後はどうぞ裏紙としてご使用ください。

・畜犬管理システム

・総合行政システム

・国保給付システム

・高額医療費システム

・健康管理システム

・乳幼児はつらつ育成事業システム・家屋評価システム

・公営住宅管理システム

・内部事務情報システム

・公営企業会計システム

・水道料金システム

・財務会計システム「e-財務」

・申告支援受付システム

・文書管理システム

・介護保険事務支援システム

「ライフパートナー／Ｐ」

・後期高齢者医療事務支援システム

「ライフパートナー／Ｋ」

・給与管理システム

・販売管理システム

・廃棄物管理システム

・通販システム「お届けくん」

・園児管理システム

・燃料店様向販売管理システム

「ガス郎くん」

・財務会計システム

・障害者相談支援法対応システム

「福祉の森 exceed」

・介護保険法対応システム

「福祉の森 Future」

・措置費管理システム

・障害者相談支援システム

・建設業様向財務会計システム

・人事・給与システム

・原価管理システム

Windows XP が発売された 2001 年 11 月当時と現
在では、PC を取り巻く環境は劇的に変化しています。
PC の性能向上により、作業効率が格段に上がり、大
量のメモリを搭載できるようになりました。大容量の

ハードディスクも当たり前になり、通信速度も圧倒的

に高速化しています。その結果、Windows XP では
最新のハードウェア、ソフトウェアを活用することは困

難になっていると言わざるをえません。最新の PC 環
境を快適にご活用いただくためにも、ぜひ最新の PC 
への移行をご検討ください。

現在、Windows Vista、および Microsoft Office 2007 をご利用に
なっているお客様は、引き続きサポートをご利用いただけますが、

Windows Vista、Office 2007 とも、2012 年 4 月 10 日に既にメイン
ストリームサポート フェーズが終了しており、延長サポートフェーズ

も 2017 年 4 月には終了する見込みです。

Windows Vistaや Office 2007を使っている人は？

Windows XPを利用し
ているユーザーはどう

すればいいの？

下記取扱い製品以外にも、オーダーメイド製品やHP作成も承っております。

ペーパーレスで環境にやさしい、新感覚の「電子メモパッド」となっております。

画面は感圧式なので、筆圧で線の太さを変えられ、書きごこちもなめらかです。

ボタンを押すと、瞬時に画面をリセット（消去）等操作は簡単

※画面はボタンを押すまで保持されます。

約50,000回書き換えが可能と耐久性も抜群※1日10回の書き換えで13年以上。
超薄3.2mm（突起部除く）/軽量115.8ｇ！カバンやポーチに入れて手軽に持ち出せます。

楽しいお花見シーズンが目の前ですね。
青森県は全国屈指のお花見大好き県！お花見を開く時間、料理の予算ともに第1位だそうです。

豪華なお花見料理もいいですが、ちょっと気軽に近くの公園でお昼も楽しいですよ。

■タマゴサラダとトマトサンド
バターを塗ったパンにタマゴサラダ、
バジルの葉、トマトソース（市販）
の順に重ね、サンドします。

■キャベツとコンビーフサンド
バター、マスタードを塗ったパンに
コンビーフペーストとワインビネガ
ーで軽く味付けしたキャベツの千切
をサンドします。

■砂肝唐揚げパプリカ添え
醤油、酒、おろしたニンニク・生姜
で砂肝の下味をつけます。15分くらい
かたくり粉を軽く付けて揚げます。
パプリカは素揚げして軽く塩を振り、
串にさします。

■マッシュルームのパン粉やき
マッシュルームのじくを取り、調味パン
粉を詰め、オーブンで焼きます。
マッシュルームは火を通すと70％くらい
の大きさになりますので大き目のものが
おススメです。

■カップサラダ
ゆでたマカロニとお好みの野菜をフレンチ
ドレッシングで混ぜカップに詰めます。

【タマゴサラダ】
塩もみした玉ねぎの薄切り、ゆで卵荒みじん、パセリ少々、マヨ
ネーズ、レモン汁を軽く混ぜ仕上げに黒コショウをお好みで。

【コンビーフペースト】
ゆでたジャガイモを小さな粒が残る程度につぶし、ほぐしたコン
ビーフと混ぜ合わせます。
コンビーフは塩味がついているので調味料は不要です。

【調味パン粉】
パン粉、塩一つまみ、ニンニクみじん切り、パセリ、粉チーズ
オリーブオイルを混ぜ合わせます。


